
Ore 9.00 Registrazione dei 
partecipanti 

  
Ore 9.30 Apertura dei lavori 

moderatore 
Gianni Montanari 

  
INTERVENTI: 

  
Ore 9.40 L’olivicoltura emiliana tra 

passato e presente 
Andrea Fabbri -Università 
di Parma 

  
Ore 10.00 L’attività del CRPV nel 

progetto ‘Sviluppo 
dell’olivicoltura da olio 
nelle province emiliane 
Paolo Mingotti - 
CRPV Cesena 

  
Ore 10.20 Caratteri chimici e 

sensoriali degli oli emiliani 
Annalisa Rotondi -IBIMET-
CNR Bologna 

  
Ore 10.40 Profumi di qualità degli oli 

emiliani 
Francesca Rapparini -
IBIMET-CNR Bologna 

  
  
  

Ore 11.00 A ciascun alimento il suo 
olio oppure un olio per tutti 
gli alimenti? Valutazione 
dell'effetto dell'olio 
abbinato all'alimento e 
risposta del consumatore 
Massimiliano Magli -IBIMET-
CNR Bologna 

  
Ore 11.20 L'esigenza di una corretta 

normativa  dell'olio da 
olive come condizione di 
base per  il suo sviluppo sia 
a livello produttivo che a 
livello di marketing 
Flavio Zaramella -
Corporazione Mastri Oleari 
Milano 

  
Ore 11.40 Le prospettive 

dell'olivicoltura in aree non 
tipiche 
Corrado Giacomini -
Università di Parma 

  
Ore 12.00 Domande e discussione 

  
Ore 12.20 CONCLUSIONI 

Roberta Rivi – 
Assessore all’Agricoltura 
Provincia di Reggio Emilia 

  
  

SEGUIRANNO: 

 

Degustazione guidata di oli delle 
province emiliane 
 a cura di IBIMET 
  
buffet  
  
Sarà allestita, a cura del CRPV – 
Cesena una piccola esposizione di 
olive 
  
Nel primo pomeriggio: visita all’oliveto 
dell’Az. agr. Bedogni ed all’oliveto -
collezione presso l’Az. agr. Venturini-
Baldini 
  

 

 



 
 
Poter presentare i primi interessanti risultati di una 
indagine sulla coltivazione dell'olivo e la 
produzione di olio nella collina reggiana è per me 
motivo di grande soddisfazione. Il ritorno 
dell'olivicoltura sul territorio provinciale ha una 
valenza molteplice: è occasione di diversificazione 
produttiva, anche se solo di nicchia, accresce la 
biodiversità, contribuisce a migliorare l'ambiente e  
rende ancora più bello e ricco il paesaggio delle 
nostre colline. Gli esiti delle prime analisi effettuate 
sull'olio ottenuto dagli olivi autoctoni e dagli 
impianti finora realizzati testimoniano dell'alta 
qualità espressa ed incoraggiano a procedere 
nello sviluppo di un prodotto che potrà inserirsi 
virtuosamente nel già ricco paniere delle 
eccellenze reggiane. 

Roberta Rivi 
 

L’olivo in Emilia è una coltura di antica tradizione, 
in quanto risale ai tempi dell’Impero Romano. A 
differenza di altre tradizioni, la sua coltura e cultura 
sono scomparse dalla vita e dall’immaginario della 
popolazione e solo piante relitto di quella 
coltivazione sono presenti nelle nostre campagne 
collinari. 
Eppure quelle antiche ceppaie, che sembrano 
destinate ad essere l’ultima testimonianza di un 
mondo passato e non destinato a tornare, 
costituiscono una biodiversità finora sconosciuta ai 
ricercatori e racchiudono una ricchezza genetica 
che solo da poco ha iniziato a svelarsi grazie alle 
ricerche di un gruppo di appassionati. 
Oggi l’olio di oliva ha riconquistato un ruolo di 
primo piano nell’alimentazione e nella gastronomia 
anche delle aree non Mediterranee, grazie al suo 
estremo valore nutrizionale ed alla qualità 
organolettica che i migliori oli possono vantare. In 
tal senso le colline emiliane costituiscono un 
ambiente adatto alla produzione di un olio di oliva 
extravergine di qualità superiore e questa 
potenzialità costituisce una occasione unica per 
aggiungere questo prodotto alla già ricca offerta 
agroalimentare della province dell’Emilia 
Occidentale. 

Andrea Fabbri 
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Servizio Valorizzazione Produzioni Agricole 
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Convegno 

Il ritorno dell’olivo  
nelle terre matildiche 
 
 

Giovedì, 7 dicembre 2006 - ore 9.00 
Castello di Rossena, 
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